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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego

urzadzenia.
wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

. DODATKOWE FUNKCUE..... ..o
FUNKCUJUE ZEGARA . ...

. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW.........coooieiieiiiieeeieeieieeiee e
10 WSKAZOWKI | PORADY ..ot
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11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.........ccooviiiiiiiiiiicc
12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW.......ccciiiiiiiiieiii e

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA........ccoiiiiiiieiiieieeisieeeseose e
14. OCHRONA SRODOWISKA ... oottt

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z

dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za

obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych

zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ........................................
. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.........oovveieieieieeieieieien.
. OPIS URZADZENIA. ... .o
. PANEL STEROWANIA. ...
. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM......ociuiiririiiiirinineeieieen e
. CODZIENNE UZYTKOWANIE.........cooimiuiriiiiiieieieies et

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzgdzenie mozna uzytkowaé w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

. Instalacy urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

 OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

« Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzagdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac

rekawice ochronne i mie¢ na stopach

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i petne obuwie.
podtgczy¢ wytacznie wykwalifikowana Nigdy nie ciggnaé urzadzenia za uchwyt.
osoba. «  Zainstalowaé urzadzenie w odpowiednim i

Usunagc¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcja instalacji
na naszej witrynie internetowe;.

bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.
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Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pragdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajagcego mozna
dokonaé wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzadzeniem, zwtaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sig
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtaczyc¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.
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« Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikoéw réznicowopragdowych oraz
stycznikow.

« W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

» Urzadzenie wyposazono w przewdéd
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tacznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu
(mm?)

maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewod uziemiajacy (zielono-zétty) musi by¢

0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposoéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.



Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac¢ urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikdow dopuszczonych do
pasteryzowania.

Nie umieszczaé produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen,

pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac¢
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

« Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac¢ sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscié.

» Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktow Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotdw.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

» Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu
detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
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przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

» W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.6 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac¢ wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogélne informacje
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Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Ekran

Pokretto sterowania (temperatury)

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Wilaczanie i wytgczanie

urzadzenia.

Aby witgczy¢ urzgdzenie:

1. Nacisnac te pokretta. Pokretto wysuwa
sie.

2. Obraci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybraé funkcje.

8 POLSKI

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

« Odcia¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

Otwory wentylacyjne wentylatora
chtodzgcego

@ Grzatka

Lampa

B Wentylator

El Prowadnice blach, wyjmowane
Wneka komory

Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

* Gleboka blacha
Do pieczenia cista i migsa lub do zbierania
ttuszczu.

* Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw
i blach.

3. Obrocié pokretto sterowania, aby
wyregulowacé ustawienia.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w

potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢

urzgdzenie LY.



4.2 Pola czujnikéw/przyciski

Ustawianie czasu.

Ustawianie funkcji zegara.

O

Ustawianie czasu.

+

4.3 Ekran
A ;
I
B 2 -l
L Hoao 9
ol |

A. Funkcje zegara
B. Timer

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

5.1 Ustawianie godziny

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie: "12:00".

1. + ~— —nacisna¢, aby ustawi¢ czas.

2. O. nacisna¢, aby to potwierdzi¢ lub
odczekac 5 sekund na automatyczne
zapisanie ustawionej godziny.

5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia

Przewietrzy¢é pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1.

2,

Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

Ustawic funkcje E Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

Ustawic¢ funkcje . Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzadzenie na 15 min.

Ustawic funkcje Ii Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawic¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

Wytgczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.
Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

Pieczenie konwekcyjne

Do pieczenia migsa lub do pieczenia mig-
sa i ciast wymagajgcych jednakowej tem-
peratury, na wiecej niz jednym poziomie,
bez przenikania zapachow.

Oswietlenie piekarnika
Do wigczania o$wietlenia.
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lil Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja ta pozwala oszczedzac¢ energie
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rézni¢ sig od ustawionej tempe-
ratury. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wigcej informacji mozna znalez¢
w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczace funkgji: Termoobieg wil-
gotny.

Termoobieg + para

Do pieczenia na parze. Funkcja ta umozli-
) wia skrocenie czasu pieczenia oraz zacho-
W c e - .

wanie witamin i sktadnikéw odzywczych w

potrawach. Wybra¢ funkcje i ustawi¢ tem-

perature w zakresie od 130°C do 230°C.

E] Gérnaldolna grzatka / Kataliza
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci. / Umozliwia
uruchomienie funkcji czyszczenia katali-
tycznego. Wiecej informacji na temat czy-
szczenia katalitycznego mozna znalez¢ w
rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie”.

Q Grzatka dolna
Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie
oraz do pasteryzowania zywnosci.

Wskazowki dotyczgce pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
~Efektywnos¢ energetyczna”, Wskazowki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawianie funkcji pieczenia

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w celu wybrania funkgcji pieczenia.

2. Obrdci¢ pokretto sterujgce, aby wybraé
temperature .

3. Po zakonczeniu pieczenia obrécic¢
pokretta w potozenie wytgczenia, aby
wytaczy¢ urzgdzenie.

6.4 Ustawianie tej funkcji:
Termoobieg PLUS

Funkcja ta zwieksza wilgotno$¢ podczas
pieczenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tem-

perature nizsza niz do pieczenia tradycyj-
nego, poniewaz wentylator rownomiernie
rozprowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

Szybkie grillowanie
Do grillowania cienkich porcji potraw w du-
zych ilosciach i opiekania chleba.

< Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.
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1. Upewni€ sie, ze urzadzenie jest zimne.
2. Napetni¢ wneke komory woda z kranu.

Maksymalna pojemno$¢ wneki komory
wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy
napetnia¢ podczas trwania pieczenia lub
gdy urzgdzenie jest gorgce.

3. Ustawic funkcje: .

4. Obroci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic¢
temperature.

5. Aby wytworzy¢ wilgotnos¢, nalezy
nagrzewac wstepnie puste urzgdzenie
przez 10 min.

6. Wiozy¢ do urzadzenia. Nie otwiera¢ drzwi
piekarnika podczas gotowania.

7. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozenie wylgczenia, aby wylgczyé
urzgdzenie.




8. Po zakonczeniu dziatania funkcji
ostroznie otwiera¢ drzwi. Wydostajaca sie
para moze wywota¢ poparzenia.

7. DODATKOWE FUNKCJE
7.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzgcy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

7.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty moga spowodowac

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Tabela funkcji zegara

@ Aktualna godzina
Ustawianie, zmiana lub sprawdzanie aktual-
nej godziny.

Czas trwania
Ustawianie czasu pracy urzadzenia

Q Minutnik
Ustawianie odliczania Funkcja ta nie ma
wplywu na dziatanie urzgdzenia. Funkcje te
mozna wigczy¢ w dowolnej chwili — réwniez
wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

. nacisng¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢
aktualng godzine. @ - miga.

2. + - nacisnag, aby ustawi¢ czas.

Po uptywie okoto 5 sek miganie ustanie, a na
wyswietlaczu widoczna bedzie ustawiona
godzina.

D miga po przytgczeniu urzadzenia do
zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy
timer nie jest ustawiony. + ~ - nacisnac,
aby ustawi¢ godzine.

8.3 Ustawienie: Czas trwania
1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.

9. Upewni¢ sie, ze urzadzenie jest zimne.
Usung¢ pozostatg wode z wneki komory.

niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktory w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wigczy
sie ponownie.

2. O_ nacisna¢ kilkakrotnie. |_)| - miga.

3. + — - nacisng¢, aby ustawi¢: Czas
trwania.
Po uptywie ustawionego czasu na

wyséwietlaczu pojawi sie wskazanie 2. |21 -

miga . Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i

urzgdzenie wytgczy sie.

4. Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢
sygnat.

5. Obroci¢ pokretta w potozenie wytaczenia.

8.4 Ustawienie: Minutnik

1. O— nacisna¢ kilkakrotnie. Q - miga.

2. + — - nacisngg¢, aby ustawic¢ czas.

Po uptywie 5 sek funkcja ta uruchomi sie

automatycznie. Po uptywie ustawionego

czasu rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.

3. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢
sygnat.

4. Obréci¢ pokretta w potozenie wylgczenia.

8.5 Anulowanie Funkcje zegara

O- nacisng¢ kilkakrotnie, az symbol
funkcji zegara zacznie migac.
2. Nacisngc i przytrzymaé —
Funkcja zegara wytaczy sie po kilku
sekundach.
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9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wogtebienia zapobiegajg rowniez
przewréceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie z niego naczyn.

Ruszt

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzgdzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnos¢
energetyczna”.
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Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika i
upewnij sie, ze ndzki sg skierowane w dot.

Gteboka blacha

—

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika.

Symbole uzyte w tabelach:

Rodzaj potrawy

h =24

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
Akcesoria

Poziom umieszczania potraw

oy

Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz



naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

Blacha do pizzy — ciemna, matowa,

Srednica 28cm

Naczynie do pieczenia — ciemne,
matowe, $rednica 26cm
Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,

wysokos$¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,

$rednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegaé zalecen z ponizszej tabeli.

pa— o,
L, = C @

Stodkie butki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-40
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0.35  ruszt 220 35-40

kg

Rolada szwajcarska blacha do pieczenia ciasta lub 170 30-40
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 180 30-40
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 30-40

Biszkoptowy spod tar-  forma do tarty na ruszcie 170 20-30

ty

Biszkopt krélowej Wik- naczynie do pieczenia na 170 35-45

torii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-45

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-45
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 35-45
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 40 - 50
gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 25-35
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 20 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 40 -45
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 170 35-45

szt.

gteboka blacha

POLSKI
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pa— o,

L, = C = O
Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 40 - 50
szt. gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 20-30

gteboka blacha
Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-40
kg gteboka blacha
Omlet wegetarianski blacha do pieczenia pizzy na 200 30-45
ruszcie
Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-40

morskie, 0,7 kg gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

= - o,
=N = = C O

Mate ciastka, 16 Goérna/dolna grzatka  Blacha do piecze- 3 170 20-35

sztuk na blasze nia ciasta

Mate ciastka, 16 Termoobieg Blacha do piecze- 3 160 20-35

sztuk na blasze nia ciasta

Mate ciastka, 16 Termoobieg Blacha do piecze- 1i3 160 20-35

sztuk na blasze nia ciasta

Szarlotka, 2 fo- Goérna/dolna grzatka  Ruszt 1 170 70-90

remki @20 cm

Szarlotka, 2 fo- Termoobieg Ruszt 2 160 70-90

remki @20 cm

Biszkopt, foremka Gorna/dolna grzatka  Ruszt 2 170 35-45

do ciasta @26 cm

Biszkopt, foremka Termoobieg Ruszt 2 160 35-45

do ciasta @26 cm

Butka maslana 1)  Gorna/dolna grzatka  Blacha do piecze- 3 150 20-35
nia ciasta

Butka maslana 1) Termoobieg Blacha do piecze- 3 150 20-35
nia ciasta

Tosty 1) Grill Ruszt 3 maks. 1-5

1) Nagrzewac wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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Srodki czyszczace

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia



Przéd urzgdzenia nalezy czysci¢ tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem. Wyczysci¢
i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokot
obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.
Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego
detergentu. Nie stosowa¢ go na powtoke
katalityczna.

Codzienne uzytkowanie

Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie tluszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowacé
pozarem.

Wewnatrz urzgdzenia lub na szybach
drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.
Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z
dodatkiem fagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powtokg zapobiegajgca przywieraniu
Sciernych $rodkoéw czyszczgcych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Czyszczenie wneki komory

Oczys¢ wneke komory, aby usungé¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

®

W przypadku funkcji: Termoobieg PLUS

czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

1.

Wila¢ 250 ml octu spirytusowego lub
kwasku cytrynowego do wneki komory.
Uzy¢ octu o kwasowosci maks. 6%, bez
zadnych dodatkow.

Pozostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

3.

11

Wyczysci¢ komore cieptg wodg z migekka
szmatka.

.3 Wyjmowanie wspornikow

Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1.

2,

3.

Wytaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.

Odciagna¢ przednig czesé prowadnic
blach od bocznej $cianki.

Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic blach
od bocznej scianki i wyjac je w catosci.

L P
O;: 57

——d
[ S

4,

Zamontowac wsporniki postepujgc w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach
teleskopowych musza byc¢ skierowane do
przodu.

1
ka

Os!

.4 Ostona wentylatora
talitycznego

tona wentylatora jest pokryta emalig

katalityczng. Pochtania ona ttuszcz
gromadzacy sig na $ciankach podczas pracy
urzgdzenia. Aby poprawi¢ skutecznosé
procesu samoczyszczenia, nalezy regularnie
nagrzewac puste urzadzenie.

Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
nie majg wptywu na dziatanie funkcji
czyszczenia.

1.

2,
3.

4,
5.
Cz
6.

Wytaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.
Wyjmij wszystkie akcesoria.
Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szybe
drzwi miekka Sciereczka zwilzong cieptg
woda z dodatkiem tagodnego detergentu.
Ustawi¢ funkcje: .
Ustawi¢ temperature: 250°C.

as trwania: 1 godz
Gdy urzadzenie ostygnie, oczyscic
wnetrze urzadzenia wilgotng, miekka
szmatka.
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11.5 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg dwie szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowaé w
celu ich wyczyszczenia. Przed
przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcja ,Zdejmowanie i
zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociagnac zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi do
siebie, wyja¢ je z mocowania.

A —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej migkkg szmatka i zwolni¢
mechanizm blokujacy, aby wyjac
wewnetrzng szybe.
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5. Obroci¢ elementy mocujace o 90° i wyjac
je z gniazd.

6. Najpierw ostroznie podnie$¢ szybe, a
nastepnie jg wyjaé.

7. Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

8. Po wyczyszczeniu zamontowac szybe i
drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi

(powinno byto styszalne kliknigcie).

Upewnij sig, ze wewnetrzna szyba A jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

A
L~

e .




11.6 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

1. Wytaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az

ostygnie.

2. Odigczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

Tylne oswietlenie

1. Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.
2. Wyczysci¢ szklany klosz.
3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na

temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobié¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowac¢ si¢ z autoryzowanym

centrum serwisowym.

Problem

Przyczyna i rozwia-
zanie

Urzadzenie nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy bezpiecz-
nik jest przyczyna usterki.
Jesli problem nie ustapi,
skontaktowacé sie z wy-
kwalifikowanym elektry-
kiem.

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nie uzywac urzadzenia.
Skontaktowacé sie z auto-
ryzowanym centrum ser-
wisowym.

Na wyswietlaczu widocz-
ne jest wskazanie
,12.00".

Nastapita przerwa w zasi-
laniu. Ustawianie aktual-
nej godziny

Woda wyptywa z wneki
komory.

Do wneki komory wlano
za duzo wody. Wytgczyé
urzadzenie i upewnic sie,
ze ostygto. Wytrze¢ wode
Sciereczka lub gabka. Do-
la¢ odpowiednig objetos¢
wody. Patrz ,Codzienne
uzytkowanie”, Ustawianie
funkcji: Termoobieg
PLUS.

Problem

Przyczyna i rozwig-
zanie

Niezadowalajgce efekty
pieczenia przy uzyciu
funkciji: Termoobieg
PLUS.

Whneka komory nie jest
napetniona wodg. Dola¢
odpowiednig objeto$¢ wo-
dy. Patrz ,Codzienne
uzytkowanie”, Ustawianie
funkcji: Termoobieg
PLUS.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona. Wymieni¢ o$-
wietlenie. Patrz ,Konser-
wacja i czyszczenie”, Wy-
miana zaréwki.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowe;j

z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu

danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu EODS5C70BZ 944068468
Wskaznik efektywnosci energetycznej 95.1

Klasa sprawnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0.89 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.78 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznosé

Pojemnosé

651

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

29.7 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$é¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania z
urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraé
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
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ciasta i pojemnikow zwieksza oszczednos¢
energii.

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.



Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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Electrolux’e hos geldiniz! Uriiniimiizii sectiginiz igin tesekkiir
ederiz.

Kullanim 6nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan énce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanhs kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin glivenligi

* Bu cihaz, gbzetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kic¢lk ¢ocuklar ve ileri diizey zihinsel ile fiziksel
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engellere sahip Kisiler gozetim altinda bulunmadiklari
muaddetge bu Urunu tek basina kullanmamalidir.

« Cocuklarin cihazlarla ve oynamadiklarindan emin olun.

« Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

» Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

» Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari stirece gocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Guvenlik

* Bu cihaz sadece pisirme amachdir.

» Bu cihaz kapali bir ortamda standart ev ici kullanim igin
tasarlanmistir.

* Bu cihaz; ofis, otel misafir odasi, oda-kahvalti misafir odasi,
ciftlik konukevi ve bu tur kullanimin (ortalama) ev ici
kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer konaklama
yerlerinde de kullanilabilir.

« Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapiimalidir.

» Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

« Herhangi bir bakim isleminden énce cihazin fisini prizden
cekin.

* Elektrik kablosunun zarar gormesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olusmasina engel olmak i¢in bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

* UYARI: Elektrik garpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambay! degistirmeden 6nce cihazi mutlaka kapayin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina veya cihaz boslugunun ylzeyine
dokunmaktan kaginin.
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» Aksesuarlari veya firin kaplarini ¢ikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

» Raf desteklerini ¢ikarmak icin dnce raf desteklerinin 6n
kKismini, sonra arka uglarini yan duvarlardan ¢ekin. Raf
desteklerini islemin tersini uygulayarak takin.

+ Cihazi temizlemek igin buharli temizleyici kullanmayin.

« Cam kapiyi silmek icin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
yuzeyi gizebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI
2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilimalidir.

» Tum ambalajlari gikarin.

» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

*  Web sitemizde bulunan kurulum
talimatlarini uygulayin.

» Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

+ Cihazi kulpundan tutarak gekmeyin.

« Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
glivenli ve uygun bir yere yerlestirin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

» Cihazi monte etmeden 6nce, cihaz
kapaginin agilmasina bir engel olup
olmadigini kontrol edin.

» Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile
donatiimistir. Elektrik glic kaynagi ile
calistiriimahdir.

2.2 Elektrik baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik garpmasi riski.

« Tum elektrik baglantilari kalifiye bir elektrik
teknisyeni tarafindan yapilmalidir.

» Cihaz topraklanmalidir.

* Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gig¢ kaynaginin
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elektrik glicline uygun oldugundan emin
olun.

Daima diizglin takilmis, elektrik
carpmasina karsi korumali bir priz
kullaniniz.

Priz ¢cogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana
kablosunun degistiriimesi gerekirse, bu
islem Yetkili Servis tarafindan yapiimalidir.
Sebeke kablolarinin, ézellikle galisirken
veya kapi sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya cihazin altindaki yuvanin
yakinina temas etmesine veya yanmasina
izin vermeyin.

Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmahdir.

Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.

Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik
kablosunu gekmeyin. Her zaman fisten
tutarak cekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan gikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacgagi kesicileri ve
kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tum kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yalitim



malzemesinin kontak agikhginin genisligi
en az 3 mm olmahdir.

» Bu cihazin paket igeriginde bir elektrik fisi
ve bir elektrik kablosu bulunmaktadir.

Yanici veya yanici Urtnlerle i1slanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustline koymayin.

Avrupa i¢in montaj veya degisime uygun
kablo tipleri:

/\ UYARI!
Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kablonun kesiti icin bilgi etiketindeki toplam
glce bakin. Tabloya da bakabilirsiniz:

Toplam giig (W) Kablo kesiti (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Topraklama kablosu (yesil / sari kablo)
kahverengi faz ve mavi notr kablolardan 2 cm
daha uzun olmalidir.

2.3 Kullanin

/\ UYARI!

Yaralanma, yanma ve elektrik carpmasi
veya patlama riski vardir.

+ Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

» Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

» Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

» Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

» Cihaz calisiyorsa cihazin kapagini
acarken dikkatli olun. Sicak hava ¢gikisi
olabilir.

» Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde ¢alistirmayin.

» Acik kapagin tizerine baski uygulamayin.

» Cihazinizi bir galisma yiizeyi veya
saklama yUzeyi olarak kullanmayin.

» Cihazin kapagini dikkatlice agin. Alkolli
iceriklerin kullanilmasi alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.

« Kapag! agtiginizda kivilcim veya giplak
alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat
edin.

+ Saklama igin her zaman onaylanmis cam
ve kavanozlar kullanin.

Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya

renginin solmasini 6nlemek igin:

— finn kabini veya diger esyalar
dogrudan cihazin alt kismina
koymayin.

— cihazin alt bosluguna dogrudan
aliminyum folyo koymayin.

— cihaz sicakken i¢ine dogrudan su
koymayin.

— pisirme bitirdikten sonra nemli
yemekleri ve yiyecekleri cihazin iginde
tutmayin.

— aksesuarlari gikarirken veya takarken
dikkatli olun.

Emaye ya da paslanmaz gelik kismin

renginin solmasi cihazin performansini
etkilemez.

Nemli kekler icin derin bir kap kullanin.

Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima

kapali olmalidir.

Cihaz bir mobilya panelinin (6r. bir

kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz

calisirken bu kapagin kesinlikle kapali
olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya
panelinin arkasinda sicaklik ve nem
olusabilir ve cihaza, muhafaza Uinitesine
veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen
soguyana kadar mobilya panelini
kapatmayin.

2.4 Bakim ve temizlik

/\ UYARI!

Yaralanma, yangin veya cihazin zarar
g6rme riski s6z konusudur.

Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve prizden elektrik baglantisini
kesin.

Cihazin soguk oldugundan emin olun.
Cam panellerin kirilma riski vardir.

Hasar gorduklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis
Merkezini arayin.
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Kapiyi cihazdan c¢ikarirken dikkatli olun.
Kapi agirdir!

Yizey malzemesinin yipranmasini
Onlemek igin cihazi duzenli olarak
temizleyin.

Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece noétr deterjanlar kullanin. Asindirici
arnler, asindirici ovma bezleri, gozlcller
veya metal cisimler kullanmayin.

Firin spreyi kullaniyorsaniz paketinde
belirtilen givenlik talimatlarini takip edin.
Katalitik emaye kismi deterjanla
temizlemeyin.

2.5 Dahili1s1k

/\ UYARI!
Elektrik carpmasi riski.

Bu Uriiniin igindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
galisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amagclanmistir. Diger uygulamalarda

3. URUN TANIMI
3.1 Genel bakis

IBe B @
==

oo =

HE aEaa

Kontrol paneli
Isitma fonksiyonlari digmesi
Ekran
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kullaniimak Gzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi i¢in uygun
degillerdir.

Bu Urtin, enerji verimliligi sinifi G olan bir
1sik kaynagi igerir.

Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

2.6 Servis

Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.
Yalnizca orijinal yedek pargalari kullanin.

2.7 Elden Cikarma

/\ UYARI!
Yaralanma ve bogulma riski.

Slojofef~fofo) ]

Cihazin nasil elden ¢ikarilacagi hakkinda
bilgi almak igin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

Cihazin elektrik sebekesi baglantisini
kesin.

Cihaza yakin sebeke elektrik kablosunu
kesin ve atin.

Kontrol diigmesi (sicaklik igin)

Sogutma fani igin havalandirma delikleri
Isitma elemani

Lamba

Fan

Raf destegi, ¢ikarilabilir

Gukur hazne

Raf konumlari

3.2 Aksesuarlar

Tel raf

Kek kaliplari, firin kaplari, kizartma
yemekleri, pisirme kaplari / tabaklar igin.
Tava/Pisirme kabi

Pisirmek ve firinlamak i¢in veya yag
toplama kabi olarak.

Teleskobik ray sistemleri

Tepsileri ve tel rafi daha kolay takip
cikarmak igin.




4. KONTROL PANELI

4.1 Cihaz1 agma ve kapatma
Cihazi galistirmak igin:

1. Dodner digmelere basin. Cevirmeli digme
disariya gikar.

2. Fonksiyonu segmek igin Isitma
fonksiyonlari digmesini gevirin.

3. Avyarlari yapmak igin kontrol digmesini
cevirin.

Cihazi kapatmak icin: 1sitma fonksiyonlari

doner diugmesini kapali konuma gevirin @

4.2 Sensor alanlari / Diigmeler

J— Saati ayarlamak igindir.

5. ILK KULLANIMDAN ONCE

/\ UYARI!
Guvenlik bolimlerine bakin.

5.1 Siirenin ayarlanmasu.

Prize ilk kez baglandiktan sonra gosterge
ekrani segeneklerini gosterene kadar
bekleyin: "12:00".

1. +— - saati ayarlamak igin basin.

2. Onaylamak igin @) ogesine basin veya
ayarlanan zaman 5 saniye sonra otomatik
olarak kaydedilecektir.

5.2 ilk 6n 1sitma ve temizleme

ik kullanimda ve gida ile temastan énce
cihazi bos bir sekilde 6nceden isitin. Cihaz
hos olmayan koku ve duman yayabilir. On
Isitma sirasinda odayi havalandirin.

6. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

@ Bir saat fonksiyonu ayarlamak igindir.

_|_ Saati ayarlamak igindir.

4.3 Ekran
A ;
L Hooo 9
) |

A. Saat fonksiyonlari
B. Timer

1. TUm aksesuarlari ve ¢ikarilabilir raf
desteklerini cihazdan ¢ikarin.

2. [j fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Cihazi 1 sa galistirin.

3. fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Cihazi 15 dk galistirin.

4. |f| fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Cihazi 15 dk galistirin.

5. Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

6. Cihazi ve aksesuarlari sadece yumusak
deterjanh ilik su ile 1slatiimis bir mikro
fiber bezle temizleyin.

7. Aksesuarlari ve gikarilabilir raf
desteklerini baslangigtaki yerlerine
yerlestirin.
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6.1 Isitma fonksiyonlan

Lamba

Lambayi agmak igindir.

Fanh Pigirme

= Yiyecekleri ayni pisirme sicakliginda bir-
den fazla rafta kokulari karismadan firinla-
mak veya firinda pisirmek igindir.

l@ ganh Pi§irme (Nemli) )

u fonksiyon pisirme sirasinda enerji ta-
sarrufu saglamak icin tasarlanmistir. Bu
fonksiyonu kullandiginizda cihaz igi sicak-
lik ayarlanan sicakliktan farkl olabilir. Isit-
ma gucl dusurdlebilir. Daha fazla bilgi igin
"Gunlik Kullanim" béliimdeki Pizza: Fanli
Pisirme (Nemli).

Fanh Pigirme + Buhar

Yemekleri bugulamak igindir. Bu fonksiyo-

nu pisirme siresinin kisaltmak ve yiyecek-
@ lerin icindeki vitaminleri ve besinleri koru-

mak igin kullanin. Fonksiyonu segin ve si-

cakligi 130 °C ila 230 °C arasinda ayarla-

yin.

Fonksiyonun aksamadan c¢alismasi ve firinin
mumkun oldugunca verimli galismasi igin
pisirme sirasinda firin kapisi kapali
kalmahdir.

Pisirme talimatlari icin Bolim Fanli Pisirme
(Nemli), "ipuglari ve yararl bilgiler" kismina
bakin. Enerji tasarrufu ile ilgili genel 6neriler
icin Enerji Tasarrufu baslikli "Enerji
Verimliligi" bolimiine bakin.

6.3 Isitma fonksiyonunu ayarlama

1. Birisitma fonksiyonu se¢mek igin 1sitma
fonksiyonlari digmesini gevirin.

2. Sicakhg.

3. Pisirme islemi sona erdiginde, cihazi
kapatmak igin diigmeleri kapali konuma
getirin.

6.4 Fonksiyonu ayarlama: Sicak
Hava PLUS

Bu fonksiyon pisirme esnasinda nemi artirir.

E] Alt+Ust Isitma / Katalitik Temizleme
Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve kizartmak
icindir. / Katalitik temizlemeyi agmak igin-
dir. Katalitik temizleme hakkinda daha faz-
la bilgi i¢in "Bakim ve Temizlik" bélimine
bakin.

Q Alt Isitma
Gevrek tabanl kekler pisirmek ve yiyecek-
leri saklamak igindir.

Sicak Hava

Et kizartmak ve kek pisirmek igindir. Fan,
isty1 firinin igine esit sekilde dagittidi igin
Alt + Ust Isitma fonksiyonundan kullanilan-
dan daha dusuk bir sicaklik ayarlayin.

ﬁ] Hizh Izgara
Buyuk miktarlardaki ince yiyecek parcalari-
ni 1zgara yapmak veya ekmek kizartmak
icindir.

Turbo lIzgara
Bliyik et pargalarini veya kemikli kiimes
hayvanlarini tek bir raf konumunda firinla-
mak igindir. Graten pisirmek ve Ust ylzeyi
kizartmak igindir.

6.2 Notlar: Fanh Pisirme (Nemli)

Bu fonksiyon, enerji verimliligi sinifi ve
cevreci tasarim gereksinimlerine (EU 65/2014
ve EU 66/2014 uyarinca) uymak igin
kullaniimistir. Asagidakiler uyarinca testler:
IEC/EN 60350-1.
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/\ UYARI!

Yanma ve cihazin zarar gérme riski
vardir.

1. Cihazin sogumus oldugundan emin olun.
2. Fininigerisindeki gukur hazneyi suyla
doldurun.

Gukur bélmenin maksimum su kapasitesi
250 ml'dir. Cukur hazneyi pisirme
esnasinda veya cihaz sicakken
doldurmayin.

3. Fonksiyonu ayarlayin: @

4. Sicakligi ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

5. Nem olusmasi igin bos cihazi dnceden
10 dk 1sitin.

6. Yiyecegi cihazin igine yerlestirin. Pisirme
esnasinda firin kapagini agmayin.

7. Cihazi kapatmak igin isitma fonksiyonlari
doner diigmesini kapali konuma gevirin.



8. Fonksiyon sona erdiginde kapag dikkatli
bir sekilde agin. Salinan buhar yaniklara
neden olabilir.

7. EK FONKSIYONLAR
7.1 Sogutma fam

Cihaz calisirken, cihazin yizeyinin soguk
kalmasi icin sogutma fani otomatik olarak
galisir. Cihazi kaparsaniz, cihaz soguyana
kadar sogutma fani galismaya devam eder.

8. SAAT FONKSIYONLARI

8.1 Saat fonksiyonlan tablosu

@ Giiniin Saati
Gunin saatini ayarlamak, degistirmek veya
kontrol etmek igindir.

Iel Siire
Cihazin ne kadar galisacagini ayarlamak igin-
dir.

Q Zaman Ayarn
Geri sayim suresi ayarlamak i¢in. Bu fonksi-
yonun, cihazin ¢alismasi lzerinde etkisi yok-
tur. Bu fonksiyonu cihazin kapali oldugu du-
rumlar da dahil olmak tzere istediginiz an
ayarlayabilirsiniz.

8.2 Ayar: Giiniin Saati

@ - glinlin saatini degistirmek igin arka
arkaya basin. D. yanip sénuyor.

2. +_ - saati ayarlamak icin basin.
Yaklasik 5 sn sonra, lambanin yanip sénmesi
durur ve gosterge ekraninda saat gosterilir.

@ - Cihazi kapali iken gii¢ kaynagdina
bagladiginizda, bir elektrik

kesintisi sonrasinda veya timer ayarli
degilken, gosterge yanip soner. + — - saati
ayarlamak igin basin.

8.3 Ayar: Siire

1. Isitma fonksiyonunu ve sicakligi
ayarlayin.

9. Cihazin sogumus oldugundan emin olun.
Pisirme sonrasi gukur haznesinde kalan
suyu alin.

7.2 Giivenlik termostat:

Firinin hatal kullaniimasi veya kusurlu
bilesenler tehlikeli sekilde asir iIsinmaya
neden olabilir. Bunun 6nline gegmek igin,
firinda gtict kesen bir glivenlik termostati
bulunur. Sicaklik distiiginde firin otomatik
olarak tekrar galismaya baslar.

2. O. pes pese basin. =1 yanip sonuyor.

3. + — - sunlari ayarlamak igin basin:
Sire.

Gosterge ekraninda [ gasterilir. 2] -

ayarlanan zaman sona erdiginde yanip soner.

Sinyal sesi duyulur ve cihaz kapanir.

4. Sinyali durdurmak igin herhangi bir
digmeye basin.

5. Dugmeleri kapali konuma getirin.

8.4 Ayar: Zaman Ayari

. pes pese basin. Q- yanip sénuyor.

2. + - saati ayarlamak igin basin.

Fonk5|yon 5 sn sonra otomatik olarak baslar.

Ayarlanan siire sona erdiginde, sinyal

duyulur.

3. Sinyali durdurmak igin herhangi bir
digmeye basin.

4. Dugmeleri kapali konuma getirin.

8.5 iptal etme: Saat fonksiyonlan

O. saat fonksiyonu sembolii yanip
sdnmeye baslayana kadar pes pese
basin.

2. — diagmesini basih tutun.
Birka¢ saniye sonra saat fonksiyonu kapanir.
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9. AKSESUARLARIN KULLANIMI

/\ UYARI!
Gulvenlik bélimlerine bakin.

9.1 Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Ust kisimdaki kiiglk bir girinti giivenligi artirir.
Bu girintiler ayni zamanda devrilmeyi 6nleyen
cihazlardir. Rafin etrafindaki yliksek kenar,
pisirme kaplarinin raftan dismesini engeller.

Tel raf

Rafi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru
baktigindan emin olun.

Derin pigirme kabi

—

Tepsiyi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin.

10. iPUGLARI VE YARARLI BILGILER

10.1 Pigirme onerileri

Tablolarda verilen sicakliklar ve pisirme
sureleri sadece bilgi amaglidir. Gergek
pisirme sureleri, tariflere ve kullanilan
malzemelerin niteligine ve miktarina baghdir.

Cihaziniz 6nceki cihazinizdan farkli sekilde
hamur isi pisirebilir veya firinda kizartabilir.
Asagidaki ipuglarinda belirli yemek tarleri igin
onerilen sicaklik ayarlari, pisirme siresi ve raf
konumu gosterilir.

Raf konumlarini firinin alt kismindan
baslayarak sayiniz.

Belirli bir yemek tarifi icin ilgili ayarlari
bulamadiginiz takdirde, benzer bir tarife
bakiniz.

Enerji tasarrufu ipuglari igin "Enerji verimliligi"
bdlimune bakin.

Tablolarda kullanilan semboller:

‘g’ Yiyecek tipi
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Pisirme fonksiyonu

Sicaklik

o

Aksesuar

Raf konumlari

Pisirme suresi (dk)

oy

10.2 Fanh Pisirme (Nemli) - dnerilen
aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar
kullanin. Agik renk ve yansitma yapan
kaplara kiyasla 1s1yl daha iyi emerler.

* Pizza tavas - koyu, yansitmaz, ¢cap 28cm

» Pisirme tabag: - koyu, yansitmaz, ¢cap
26cm

* Ramekins - seramik, cap 8cm, yUkseklik 5
cm



» Flans tabam kahba - koyu, yansitici
olmayan, ¢ap 28cm

10.3 Fanh Pigirme (Nemli)

En iyi sonucu almak igin asagidaki tabloda
listelenen onerileri takip edin.

L, = °C = O
Tath top ekmekler, 12 pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 35-40
parga
Top ekmek, 9 parca pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 35-40
Pizza, dondurulmus, Tel raf 220 2 35-40
0,35 kg
isvigre rulosu pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 30-40
Brownie pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 30-40
Sufle, 6 parca tel raf Gizerinde seramik pey- 200 3 30-40
nirli tart
Turta tab. pand. kar. tel raf Uzerinde turta tabani 170 2 20-30
kabili
Victoria sandvigi tel rafta pisirme tabagi 170 2 35-45
Haslama balik, 0,3 kg  pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 35-45
Bdtlin Balik, 0,2 kg pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 35-45
Balik fileto, 0,3 kg tel raf Uzerinde pizza tavasi 180 3 35-45
Haslama et, 0,25 kg pisirme veya damlalik tepsisi 200 3 40 - 50
Sis kebap, 0,5 kg pisirme veya damlalik tepsisi 200 3 25-35
Biskuviler, 16 parca pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 20-30
Makaron, 20 parca pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 40 - 45
Muffin, 12 parca pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 30-40
Tuzlu hamur isi, 16 pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 35-45
parca
Kurabiye hamurlu bis-  pisirme veya damlalik tepsisi 150 2 40 - 50
kuviler, 20 parca
Minik tartlar, 8 parca pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 20-30
Sebzeler, haslama, pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 35-40
0,4 kg
Vejetaryen omlet tel raf Uzerinde pizza tavasi 200 3 30-45
Akdeniz sebzeleri, 0,7 pisirme veya damlalik tepsisi 180 4 35-40

kg

10.4 Test kuruluslarina yonelik bilgiler

IEC 60350-1 uyarinca testler.
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= - o,

L, = = C O
Kiigiik kekler, bir  Alt+Ust Isitma Pisirme tepsisi 3 170 20-35
tepside 16 adet
Kuguk kekler, bir ~ Sicak Hava Pisirme tepsisi 3 160 20-35
tepside 16 adet
Kuguk kekler, bir ~ Sicak Hava Pisirme tepsisi 1ve3 160 20-35
tepside 16 adet
Elmali turta, 2 ka-  Alt+Ust Isitma Tel raf 1 170 70 -90
lip 20 cm gapinda
Elmali turta, 2 ka-  Sicak Hava Tel raf 2 160 70-90
lip 20 cm gapinda
Siinger kek, 26 cm  Alt+Ust Isitma Tel raf 2 170 35-45
c¢apinda kek kalibi
Siinger kek, 26 cm Sicak Hava Tel raf 2 160 35-45
capinda kek kalibi
Kisa ekmek 1) Alt+Ust Isitma Pisirme tepsisi 3 150 20-35
Kisa ekmek 1) Sicak Hava Pisirme tepsisi 3 150 20-35
Tost 1) lzgara Tel raf 3 maks. 1-5

1) Cihazi 10 dakika dnceden Isitin.

11. BAKIM VE TEMIZLIK

/\ UYARI!
Giuvenlik bolimlerine bakin.

11.1 Temizleme ile ilgili notlar
Temizlik Maddeleri

Cihazin 6n kismini sadece yumusak
deterjanh 1lik su ile 1slatiimis bir mikro fiber
bezle temizleyin. Firin i¢ kisminin
cercevesindeki kapak contasini kontrol
edin ve temizleyin.

Metal yuzeyleri temizlemek igin temizleme
solusyonu kullanin.

Lekeler orta derece etkili bir deterjanla
temizlenmelidir. Katalitik ylizeylere
uygulamayin.

Ginlik Kullanim

Her kullanimdan sonra cihazin igini
temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger
artiklar yangina sebep olabilir.
Cihazin iginde veya cam kapak
panellerinde nemden bugulanma

30 TURKGE

olusabilir. Bugulasmay! azaltmak igin

pisirmeye baslamadan 6nce cihazi 10

dakika galistirin. Yemegi cihazda 20

dakikadan daha uzun bir suire saklamayin.

Cihazin igini her kullanimdan sonra

sadece bir mikrofiber bezle kurulayin.
Aksesuarlar

» Her kullanimdan sonra tim aksesuarlari
temizleyin ve kurumaya birakin. Sadece
yumusak deterjanli ilik su ile islatilmis bir
mikro fiber bez kullanin. Aksesuarlari
bulasik makinesinde yikamayin.

* Yapismaz 6zellikli aksesuarlari asindirici
temizlik malzemesi ya da keskin uclu
nesneler kullanarak temizlemeyin.

11.2 Qukur haznenin temizlenmesi

Buharli pisirme sonrasinda kire¢ kalintilarini
gidermek igin gukur hazneyi temizleyin.



®

Fonksiyon igin: Sicak Hava PLUS her 5 -
10 pisirme dongustinde bir kez firini
temizleyin.

1. Cukur hazneye 250 ml beyaz sirke veya
sitrik asit dokun.

Maksimum %6 asit oranina sahip katkisiz
bir sirke kullanin.

2. Sirkenin oda sicakhginda 30 dakika
boyunca kireg kalintisini gézmesini
bekleyin.

3. Ig kismi sicak su ve yumusak bir bezle
temizleyin.

11.3 Raf desteklerini cikarma

Cihazi temizlemek igin raf desteklerini gikarin.

1. Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Raf desteginin 6n kismini yan duvardan
uzaga cekin.

3. Teleskobik raf desteg@inin arka kismini
yan duvardan uzaga gekip ¢ikarin.

L P
02‘/= 57
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4. Raf desteklerini ters sirayla takin.
Teleskobik raflardaki sabitleme igneleri 6n
tarafi isaret etmelidir.

11.4 Katalitik fan kapag:

Fan kapagi katalitik emaye ile kaplidir. Cihaz
galisirken geperlerde toplanan yagdi emer.
Kendi kendini temizleme prosedurini
desteklemek icin duzenli olarak bos cihazi
Isitin.

Katalitik kaplama ytizeyindeki lekeler ve renk
degisiklikleri, temizleme fonksiyonunu
etkilemez.

1. Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Tum aksesuarlari.

3. Finin tabanini ve i¢ kapak camini ilik su,
yumusak ve yumusak deterjanla
temizleyin.

4. Fonksiyonu ayarlayin: O

5. Sicakhgi ayarlayin: 250 °C.

Siire: 1 sa

6. Cihaz sogudugunda, cihazin tabanini
nemli ve yumusak bir bezle silin.

11.5 Kapag: gikarma ve takma

Firin kapisinin iki cam paneli vardir.
Temizlemek igin firin kapisini ve i¢ cam
paneli ¢ikarabilirsiniz. Cam panelleri
glkarmadan once "Kaplyl sbkme ve takma
talimatinin tamamini okuyun.

/\ DIKKAT!

Firini cam panelleri olmadan
kullanmayin.

1. Kapiyl tam olarak acin ve her iki
menteseyi tutun.

2. Mandallari kaldirin ve “klik” sesi gelene
kadar gekin.

3. Finn kapisini yariya kadar ilk agiima
pozisyonuna kadar kapatin. Daha sonra
kaldirin ve ¢ekip kapiyi yuvasindan
cikarin.
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4. Saglam bir zemin Uizerine bir bez
yerlestirerek, kapiy! bezin Gzerine koyun
ve i¢ cam panel gikarmak igin kilitleme
sistemini serbest birakin.

5. Sabitleyicileri 90° dénduriin ve
yuvalarindan ¢ikartin.

6. Once dikkatlice kaldirin ve ardindan cam
paneli ¢ikarin.

7. Cam panelleri sabunlu suyla temizleyin.
Cam panelleri dikkatlice kurulayin. Cam
panelleri bulasik makinesinde yikamayin.

12. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Gilvenlik bolimlerine bakin.

8. Temizledikten sonra cam paneli ve firin
kapagini takin.

Kapi dogru bigimde takildiginda mandallar

kapatilirken “klik” sesi duyulur.

Dogru takildiginda kapi kenarliginda klik sesi

duyulur.

i¢ cam panelinin A, yuvalara dogru sekilde
taktiginizdan emin olun.

A
=g

- [

11.6 Lambanin degistirilmesi

/\ UYARI!

Elektrik garpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

1. Cihaz kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Cihazin elektrik baglantisini kesin.

3. Bezi firnin zeminine yerlestirin.

Arka lamba

1. Cikarmak i¢in cam kapagi dondurin.

2. Cam kapag! temizleyin.

3. Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli
yeni bir lamba ile degistirin.

4. Cam kapagi takin.

Sorun Neden ve ¢6ziim

12.1 Bu durumlarda ne yapmal...

Bu tabloda bulunmamasi halinde, litfen
Yetkili Servis Merkezi'yle iletisime gecin.
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Cihaz isinmiyor. Sigorta atmistir. Arizaya
sigortanin neden oldu-
gundan emin olun. Sorun
devam ederse, kalifiye bir

elektrikgiye basvurun.

Kapak contasi hasar gér-  Cihazi kullanmayin. Yet-
mis. kili Servis Merkezini ara-
yin.




Sorun

Neden ve ¢6ziim

Sorun Neden ve ¢6ziim

Ekranda "12.00" gérind-
yor.

Elektrik kesintisi oldu. Sa-
atin ayarlanmasi.

Su gukur hazneden sizi-
yor.

Cukur haznede cok fazla
su vardir. Cihazi devre di-
sI birakin ve soguk oldu-
gundan emin olun. Suyu
bir slinger ya da bez ile
silin. Dogru miktarda su
ekleyin. “Gunluk kulla-
nim”, Fonksiyonu ayarla-
ma boélimune bakin: Si-
cak Hava PLUS.

Fonksiyonun pisirme per-
formansi tatmin edici de-
gil: Sicak Hava PLUS .

Cukur hazneyi su ile dol-
durulmadi. Dogru miktar-
da su ekleyin. “Gunlik
kullanim”, Fonksiyonu
ayarlama bolumine ba-
kin: Sicak Hava PLUS.

13. ENERJi VERIMLILIGI

13.1 AB Eko-tasarim ve Enerji Etiketleme Yénetmeliklerine gére Uriin
Bilgileri ve Uriin Bilgileri Sayfasi

Lamba galismiyor. Lamba yanmistir. Lamba-
yi degistirin. “Bakim ve
temizlik”, Lambanin de-
gistiriimesi bélimiine ba-
kin.

12.2 Servis bilgileri

Soruna kendiniz bir ¢g6zim bulamadiginiz
takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis
Merkezine basvurun.

Servis merkezi igin gerekli bilgiler, bilgi
etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi, cihazin
on gergevesinin Uizerinde bulunur. Kapagi
actiginizda gorunur. Cihazdan bilgi etiketini
ctkarmayin.

Bilgileri buraya yazmamz oneririz:

Model (MOD.) :

Uriin numarasi (PNC):

Seri numarasi (S.N.):

Tedarikei adi Electrolux

Model tanimlamasi EOD5C70BZ 944068468
Enerji Verimliligi Endeksi 95.1

Enerji verimliligi sinifi A

Standart yukll, geleneksek mod eneriji tiketimi

0.89 kWsal/gevrim

Standart yUkld, fanh modda enerji tiketimi

0.78 kWsal/gevrim

Firin boslugu sayisi

1

Is1 kaynagi Elektrik
Hacim 651

Firin tipi Ankastre Firin
Kitle 29.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Ev tipi elektrikli pisirme cihazlari - Bélim 1: Ocaklar, firinlar, buharli firinlar ve 1zgaralar - Per-
formans 6lglimu igin yontemler.
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13.2 Uygun diisiik glic moduna ulasmak icin giic tiiketimi ve maksimum

siire ile ilgili Uriin Bilgileri

Bekleme modunda giic tiiketimi

0.8 W

Ekipmanin otomatik olarak uygun disiik giic moduna ulasmasi igin gereken maksimum sire

20 dk

13.3 Enerji tasarrufu ipuglar:

Asagidaki ipuglari cihazinizi kullanirken enerji
tasarrufu yapmaniza yardimci olacaktir.

Cihaz galisirken cihazin kapaginin diizglin
sekilde kapandigindan emin olun. Pisirme
esnasinda cihaz kapagini sik sik agmaktan
kaginin. Kapak contasini temiz tutun ve
yerine iyice sabitlendiginden emin olun.

Enerji tasarrufu icin metal kaplar ve koyu,
yansitmasiz kaliplar veya kaplar kullanin.

Ozellikle tavsiye edilmedikge, pisirme
oncesinde cihazi 6nceden 1sitmayin.

Tek seferde birkag yemek hazirladiginizda,
pisirme islemleri arasindaki sireyi
olabildigince kisa tutun.

Fan ile pisirme
Mimkinse, enerji tasarrufu icin fanli pisirme
fonksiyonlarini kullanin.

Atil 1s1

Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda
pisirme suresinin dolmasindan 3-10 dakika
6nce cihaz sicakligini minimuma indirin.
Cihazda kalan isi, pisirmeye devam
edecektir.

Yemegi sicak tutmak veya diger yemekleri
Isitmak igin atil 1s1y1 kullanin.

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) is1y1 kullanmak ve yemegi sicak
tutmak icin mimkin olan en disiik sicakligi
segin.

Fanh Pisirme (Nemli)
Bu fonksiyon pisirme sirasinda ener;ji
tasarrufu saglamak igin tasarlanmistir.

14. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayiph oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, bitlin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin tcretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistirilmesini isteme,
secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Saticli, tuketicinin tercih ettigi bu talebi
yerine getirmekle yikumludar.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatciya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgi
miiteselsilen sorumludur. Uretici veya
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ithalatgi, malin kendisi tarafindan
piyasaya slriilmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesinin satici i¢in orantisiz
glglukleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger segimlik
haklara basvurmanin tuketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
gunu, konut ve tatil amacglh tasinmazlarda



ise altmis is giinu iginde yerine getirilmesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca gikarilan yonetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tliketicinin
Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tiketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.
5. Tiuketicinin s6zlesmeden dénme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, ddemis oldugu
bedelin timU veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiiketiciye iade edilir.
6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya ¢ikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. TUketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayil Tirk Borglar Kanunu
hikUmleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.
Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazlhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildigh yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracatg: :
ELECTROLUX APPLIANCES AB

15. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

dondsturdlebilir C/:‘) Ambalaji geri doniisim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri dontsimine
ve gevre ve insan saghginin korunmasina

BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. A.S.

Adres: inci Cikmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat
Daire:6 Altunizade 34662

Uskudar, istanbul-Tirkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589
musteri_hizmetleri@electrolux.com

WEB: www.electrolux.com.tr

Kullamm Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mri kuguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urunlerinde ise 10 yildir.
Kullanim émrd, Uretici ve/veya ithalatgi
firmanin cihazinizla ilgili yedek parga temini
ve bakim suresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

yardimci olun. Ev atigi sembol i bulunan
cihazlari atmayin. UrtinG yerel geri dontisim
tesislerinize gdnderin ya da belediye ile
irtibata gegin.
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